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1. OBJETIVOS

Entender os fundamentos dos transportes de energia e matérias e saber aplica-los.

2. EMENTA

Analise fenomenoldgica comparada das transferéncias da quantidade de movimento,
calor e massa em alimentos. Similtudes e diferencas dos mecanismos de transporte
em escala molecular. Difusividades térmicas e de massa em gases, liquidos e sélidos.
Difusividades efetivas em soélidos porosos. Transferéncia de calor e de massa por
difusao. Transferéncia de calor e de massa por conveccao. Transferéncia de massa
entre fases. Transferéncia simultanea de calor e massa.

3. DESCRICAO DO PROGRAMA
1. Caracterizacao dos fluidos
1.1 Hipdtese do continuo
1.2 Campos escalares, vetoriais e tensoriais
1.3 Reologia de fluidos
1.4 Transporte molecular de quantidade de movimento, energia e massa
2. Equacao conservativa para sistemas fluidos isotérmicos
2.1 O volume de controle e o volume material
2.2 Equacao da continuidade
2.3 Cinematica dos fluidos
2.4 Equacao do movimento
2.5 Perfil de velocidades em escoamento laminar
3. Escoamento Turbulento de fluidos

4. Distribuicao de velocidades em sistemas com mais de uma variavel
independente




4.1 Movimento transiente de um fluido Newtoniano

4.2 Camada limite hidrodinamica estabelecida sobre uma placa plana
5. Fundamentos do transporte de energia

5.1 Equacao de energia

5.2 Propriedades importantes na transferéncia de energia

5.3 Conducao em estados estacionarios e nao estacionarios
6. Transporte de energia por conveccao

6.1 Equacao da convecgao

6.2 Correlacdes para as conveccdes naturais e forcadas

6.3 Transferéncia de calor por conveccao livre
7. Transferéncia de calor por evaporacao e condensacao

o)

. Transferéncia de calor por radiacao

9. Transferéncia de calor por combinacao da conducao e conveccao
9.1 Causas de transferéncia combinada de calor

10. Transporte de matéria por mecanismo molecular

10.1 Fundamentos da transferéncia de massa

10.2 Equacdes diferentes para transferéncia de massa

10.3 Distribuicbes de concentracbées em séldos e em fluidos escoando em
regime laminar

11. Distribuicao de concentracao
11.1 O caso unidimensional
11.2 O caso bidimensional
11.3 Transferéncia simultanea de quantidade de movimento, energia e massa.
11.4 Transferéncia de massa convectiva

11.5 Distribuicao de concentracdao em regime laminar com mais de uma variavel
independente.

4. FORMA DE AVALIACAO

Serao aplicadas avaliacbes ao longo do semestre, totalizando 100 (cem) pontos
como média final, em relacao ao conteddo programatico da disciplina. Podera
ocorrer também a avaliacao através de apresentacao de seminarios.
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